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	SPECIALITE : TRANSFORMATION DES PRODUITS 
D’ORIGINE VEGETALE
                                  MODULE : PRODUCTION DU CHOCOLAT ET AUTRES     
[bookmark: _Hlk201760252]                                                       PRODUITS DERIVES DU CACAO
 Volume Horaire Total du module :                                    Volume Horaire Annuel du module : 150h
	ETABLISSEMENT : LT NSAM
	
	ANNEE COLAIRE : 2025-2026

	NOM ET PRENOM : SELEK Clara	
	
	CLASSE :  TERMINALE

	GRADE : PLET
	
	Volume horaire hebdo : 4H ou 8H


  ENONCE DE LA COMPETENCE :  
  Produire le chocolat et autres produits dérivés du cacao                                                                      
                                                                                                                                                                                                                                                                          PREREQUIS : Avant d’entamer ce programme, l’élève devra se rappeler des notions élémentaires sur :
- L’hygiène des aliments ;
- La sécurité en milieu professionnel et 
- Les effets néfastes des déchets sur l’environnement.
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	N°
	Trim
	Semaine du…au…
	Jour de
Cours
	Elément de compétence
	
UEA (Thème)
		

         Sous-thèmes
	
N° et titre des leçons théoriques ou pratiques
	Leçon
(Evaluation)
	Durée

	
	
	
	
	
	
	
	
	D
	ND
	

	01
	1
	09/09/2024 au 13/09/2024
	Lundi
	


Préparer les fèves pour les différentes opérations de transformation
	
Préparation des fèves de cacao pour la transformation
	1.     Techniques d’identification des fèves de cacao
	1. Sélection des fèves de cacao
	
	
	4H

	
	
	
	Jeudi
	
	
	
Torréfaction et dépelliculage des fèves de cacao
	2-Techniques de torréfaction
	
	
	4H

	03
	
	23/09/2024 au 27/09/2024
	27/09/2024
	
	
	2. 
	3.  3  3- Application des techniques de torréfaction des fèves de cacao
	
	
	4H

	04
	
	30/10/2024 au 04/10/2024
	04/10/2024
	
	
	
	4- Dépelliculage des fèves de cacao
	
	
	4H

	05
	
	07/10/2024 au 11/10/2024
	11/10/2024
	Extraire l’huile et produire la poudre de cacao
	Extraction de l’huile de cacao
	
	
	
	
	

	06
	
	14/10/2024 au 18/10/2024
	18/10/2024
	
	
	
	
	
	
	

	07
	
	21/10/2024 au 25/10/2024
	25/10/2024
	
	
	
	
	
	
	

	08
	
	28/10/2024 au 01er/11/2024
	01/11/2024
	
	
	
	
	
	
	

	09
	
	04/11/2024 au 08/11/2024
	08/11/2024
	
	
	
	D          
	
	
	

	10
	
	11/11/2024 au 15/11/2024
	15/11/2024
	
	
	
	
	
	
	

	11
	
	18/11/2024 au 22/11/2024
	22/11/2024
	
	Evaluation
	
	
	

	12
	
	25/11/2024 au 29/11/2024
	29/11/2024
	
	Remédiation
	
	
	

	13
	2 
Partie I 
	02/12/2024 au 06/12/2024
	06/12/2024
	
	4. 
	5. 
	6. 
	
	
	

	14
	
	09/12/2024 au 13/12/2024
	13/12/2024
	
	
	
	
	
	
	

	15
	
	16/12/2024 au 20/12/2024
	20/12/2024
	
	7. 
	8. 
	9. 
	
	
	

	20/12/2024 au 05/01/2025
	1ère interruption


	16
	2 
Partie II 
	06/01/2025 au 10/01/2025
	10/01/2025
	
	
	
	
	
	
	

	17
	
	13/01/2025 au 17/01/2025
	17/01/2025
	
	
	Evaluation
	
	
	

	18
	
	20/01/2025 au 24/01/2025
	24/01/2025
	
	
	Remédiation
	
	
	

	19
	
	27/01/2025 au 31/01/2025
	31/01/2025
	

	
	
	
	
	
	

	20
	
	03/02/2025 au 07/02/2025
	07/02/2025
	
	
	
	
	
	
	

	21
	
	10/02/2025 au 14/02/2025
	14/02/2025
	
	
	
	
	
	
	

	22
	
	17/02/2025 au 21/02/2025
	21/02/2025
	
	
	
	
	
	
	

	23
	
	24/02/2025 au 28/02/2025
	28/02/2025
	Evaluation
	
	
	

	24
	
	03/03/2025 au 07/03/2025
	07/03/2025
	Remédiation
	
	
	

	25
	3 
Partie I
	10/03/2025 au 14/03/2025
	14/03/2025
	
	
	
	       
	
	
	

	26
	
	17/03/2025 au 14/03/2025
	14/03/2025
	
	10. 
	11. 
	12. 
	
	
	

	27
	
	24/03/2025 au 28/03/2025
	28/03/2025
	
	
	
	
	
	
	

	28
	
	31/03/2025 au 04/04/2025
	24/03/2025
	
	
	
	
	
	
	

	04/04/2025 au 18/04/2025
	2e interruption
	Congés de paques
	2e interruption

	29
	3  
Partie II
	22/04/2025 au 25/04/2025
	25/04/2025
	
	
	
	
	
	
	

	30
	
	28/04/2025 au 02/05/2025
	02/05/2025
	
	
	
	
	
	
	

	31
	
	05/05/2025 au 09/05/2025
	
	Evaluation (Examen blanc ou Examen de fin d’année)
	
	
	

	32
	
	12/05/2025 au 16/05/2025
	
	Remédiation
	
	
	

	33
	
	19/05/2025 au 23/05/2025
	
	Examens officiels
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





	Evaluation

	Type d’évaluation 
	Pondération 

	Présence et participation aux cours
	5 %

	Evaluation de groupe
	10 %

	Devoirs surveillés
	15 %

	Evaluation harmonisée
	70 % 

	
	




MEDIAGRAPHIE (livres, revues, liens pour sites internet et pour documentaires pédagogiques)

	     VISA DE L’ENSEIGNANT
	VISA DE L’ANIMATEUR PEDAGOGIQUE
	VISA DU CENSEUR/ SURVEILLANT GENERAL
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